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Nurwanto

Tepung whey tahu dengan kandungan isoflavon tinggi dibuat dari limbah cair tahu
yang masih segar (fresh) dengan metode pengeringan semprot (spray drier). Invensi ini
menggunakan bahan pengisi dekstrin, gum arab, pati singkong dan pati jagung. Dapat
digunahan sebagai ingredient pangan dan fortifikasi isoflavon pada produk pangan.



